
Titolo del percorso Barman – livello avanzato 
Durata: 24 ore 
Destinatari: disoccupati e/o occupati 
Programma didattico suddiviso in moduli a livello di micro-progettazione 
Primo modulo 
Durata: 7 ore
Titolo: Mixology Avanzata e Tecniche di Miscelazione 
· Elementi di chimica e fisica degli ingredienti: home-made syrup, infusioni e velluti; l'utilizzo del ghiaccio e bilanciamento dei sapori nei cocktail contemporanei; 
· Lessico tecnico relativo alla merceologia avanzata e degustazione guidata dei distillati premium. 
Secondo modulo 
Durata: 7 ore
Titolo: Merceologia e Creazione del Menu 
· Studio approfondito dei trend internazionali di mercato e abbinamenti cibo-cocktail (food pairing); 
· Utilizzo di software e strumenti informatici per il calcolo del drink cost e l'ingegnerizzazione del menu (menu engineering). 
Terzo Modulo 
Durata: 6 ore
Titolo: Working Flair e Velocità di Servizio 
· Tecniche di versata simultanea (multiple pouring) e movimenti di flair fluidi applicati al servizio rapido; 
· Elementi di microlingua e comunicazione efficace per la gestione del cliente e del bancone in situazioni ad alto flusso. 
Quarto Modulo 
Durata: 6 ore
Titolo: Bar Management e Organizzazione del Servizio 
· Elementi di gestione del personale, layout del banco bar ed ottimizzazione dei flussi di lavoro; 
· Test finale. 
Sede di svolgimento: Ascomforma – Via Avogadro, 32 – 12100 CUNEO  
Certificazione: Frequenza e Profitto  
Costo: 312,00 € 

